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A tutti gli ITP 

Ai docenti di sostegno 

Agli A.T. 

Ai CS 

    di  Brindisi e Carovigno 

  e, p.c.     Al DSGA 

Oggetto: modalità di utilizzo dei laboratori  

IN PREVISIONE dell’inizio delle attività di laboratorio (29-09-2025) si comunicano alcune 

raccomandazioni circa l’utilizzo dei laboratori. 

• I laboratori di cucina, pasticceria, sala-bar e accoglienza sono i luoghi adibiti allo 

svolgimento delle esercitazioni pratiche e sono a tutti gli effetti delle aule di lezione. 

Pertanto è strettamente necessario che vi sia il rispetto per l’ambiente, le attrezzature 

e tutti gli utensili, in adempimento alle norme di sicurezza del lavoro e in osservanza 

della normativa igienico sanitaria 

• È assolutamente vietato mandare gli studenti da soli a ritirare, riportare e sistemare 

attrezzeria dei laboratori dell’Istituto se non in presenza dell’ITP o dell’AT. Lo stesso 

materiale precedentemente prelevato deve essere riconsegnato alla fine delle attività 

• I laboratori vengono assegnati in base all’orario delle singole classi e ai loro docenti. 

Ogni docente è responsabile con la classe del materiale e delle attrezzature che 

vengono assegnate per lo svolgimento della lezione. Il docente si impegna a vigilare 

sulle attrezzature, ad effettuare al termine delle attività una ricognizione sommaria 

delle attrezzature e dei macchinari e, in assenza dell’AT, a chiudere il laboratorio. 

Segnalerà ogni eventuale guasto, manomissione, danneggiamento, furto ect. all’AT. 

• Onde garantire la sicurezza sui luoghi di lavoro per nessun motivo gli studenti 

devono rimanere incustoditi nel laboratorio ma vi deve essere sempre la costante 

vigilanza dell’ITP o, in sua assenza, dell’AT; 
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• L’utilizzo dei laboratorio da parte della classe o gruppi di classe è possibile solo 

durante le ore di lezione o altre attività (es. manifestazioni CCO, POF, PIANO 

ESTATE,PTOF etc) alla classe in servizio secondo la scansione orario con le 

modalità operative previste. 

• Il compito degli AT, all’interno del laboratorio, è quello di affiancare e coadiuvare il 

docente durante la lezione, vigilare sugli studenti, custodire e occuparsi della 

manutenzione del materiale e dei macchinari del laboratorio 

• Durante le ore di esercitazione è assolutamente proibito ammettere 

persone estranee nei laboratori se non preventivamente autorizzate 

dalla presidenza 

• Nessun docente, AT o CS può accedere ai laboratori se sprovvisto di abbigliamento 

previsto dal regolamento d’Istituto e dalla normativa igienico sanitaria in vigore 

• Durante le ore di lezione nessun studente può abbandonare i laboratori senza 

autorizzazione del docente. 

• Gli insegnanti devono portare a conoscenza degli studenti le principali norme di 

prevenzione infortuni ed i rischi che essi possono correre non rispettando le stesse. I 

docenti devono costantemente verificare che gli studenti osservino le norme di 

sicurezza ed usino i mezzi di protezione messi a loro disposizione 

• Nessun studente può utilizzare in modo autonomo macchinari pericolosi, nello 

specifico: 

1. Affettatrice 

2. Cutter 

3. Tritacarne 

4. Bollitori 

5. Forni 

6. Lampade per la cottura del cibo 

In ogni caso è previsto per legge la costante e continua assistenza agli studenti da parte del 

docente e dell’assistente tecnico durante tutte le operazioni che si svolgono all’interno dei 

laboratori nelle ore di lezione. 
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• Le materie prime da utilizzare per le lezioni vengono fornite dal reparto magazzino 

all’assistente tecnico, in sua assenza al docente, all’inizio della lezione.  

• E’ assolutamente vietato fumare nei laboratori 

• Non è possibile consumare cibi o bevande all’interno del laboratorio se non quelli preparati 

durante la lezione a scopo di degustazione per la valutazione critica comparativa. 

• Alla degustazione comparativa è chiamato il dirigente scolastico, o un suo delegato, e il 

docente in esercitazione che tuttavia, non deve sospendere il controllo ed il coordinamento 

delle attività della classe 

• Possono essere ammessi in sala ristorante ospiti interni all’Istituto e/o esterni 

soltanto su invito del Dirigente Scolastico 

• Come previsto dal regolamento d’Istituto e dalla normativa igienico sanitaria in 

vigore i piatti preparati dagli studenti in attività laboratoriale devono essere 

consumati a scopo di degustazione comparativa nei laboratori di sala e vendita 
e’ fatto divieto di consumare cibi o bevande, preparati durante la lezione a scopo di 

degustazione per la valutazione critica comparativa, negli uffici del personale (vice 

presidenza, uffici del personale, magazzino ect). 

• Ogni trasgressione da parte degli alunni e del personale al presente regolamento sarà 

oggetto di valutazione da parte del Dirigente Scolastico secondo la normativa vigente per gli 

eventuali provvedimenti disciplinari. Le presenti disposizioni costituiscono ordine di servizio 

Si confida nella fattiva collaborazione di tutti. 

 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 

Prof. Cosimo Marcello CASTELLANO 
Firma autografa sostituita a mezzo stampa,  

ai sensi dell’art.3, comma 2, D. Lgs n. 39/1993 
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